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EspaceVin BŇFMLLCSPEspace(ćL?RMGPC

Nos concepts 
ñAll inclusiveò

Ce concept traiteur se différencie par son originalité tout en fusionnant avec la qualité culinaire de vos assiettes.  

Notre chef prend plaisir à réaliser une cuisine maison avec des produits frais et dõexceptionspour ravir les papilles de vos invités !                         

*(ForfaitNPMNMQýsur unebase NPýQCLRýCdans JŇý@?SAFCBŇýRSBC,  

autresoptions  de decorations sur demandeet  en supplement JGý

ï J?BGDDýPCLACde AMĝRselonchoix)

Simplifiez -vous la vie et  osez

donner  une identité singulière

à votre évènement !
Á EauKGLýP?JC& gazeuseñabatillesò(bouteillesýJýE?LRCQ)

Á Art de la table : nappage& serviettes en tissublanc 

(autrescolorisenoption), assiette blanche et couverts.

Á Brigade de cuisine et service HSQOSŇï1 h maximum 

( 1 serveurpour 25 pers & autreshorairessur demande)

Á Mise envaleurde JŇCQN?ACBćL?RMGPCRWNC ŗ?K@G?LAC

JMSLEC Ř

Á ¿AJ?GP?ECindirect de JŇCQN?ACBýRCPKGLý

Á Barres ou projecteursled  pour un ýAJ?GP?ECdouxet chic 

Á ¿AJ?GP?ECBýAMP?RGDde table ( photophore)

Á (ýAMP?RGMLde table*

Á Boissonsdu vin BŇFMLLCSP

Á Verrerieet K?RüPGCJde service 

Á Vasques, EJ?øMLQ

Á Nappageaspect tissuet serviettes cocktail enpapier

Á (ýAMP?RGMLBŇ?EPýKCLRdes buffets (ex: lanternesé)

Á Mise enNJ?AC BŇSL?KýL?ECKCLRRWNC ŗterrassecosyŘ

petites tables avec un ensemble de 3 À 4 chaises         

assorties

Á Mise enplace de mange-deboutavec house en lycra

Á Parasols en teckde part et BŇ?SRPC.

Á Des TýJSKQBŇMPLCKCLR(selonle site de la prestation et  

NMQQG@GJGRýQ?NPüQPCNýP?EC)



ñU N  M A R I A G E  H E U R E U X  E S T  U N E  L O N G U E  

C O N V E R S A T I O N  Q U I  S E M B L E  T O U J O U R S  

8634 &6¾:)ò
- A N D R E  M A U R O I S-



Cocktail PLANTEUR

Ou
SANGRIA BLANCHE

***
Alcool?LGQý, Whisky, &GüPCenbouteille

Jus de fruits, soda

Eau KGLýP?JC

***

)%7=Ň*-2+)6

Tartare de JýESKCQ

MouleEP?RGLýC?ĈMJG

'PüKC@PĝJýCau foie gras

***

86)2(=Ň+0%77

Gaspachomelon & muscat

Emulsion de crevettes & avocat

Chutney de JýESKCQ?AGBSJýQ, poivron, pesto, 

Crumble de AFüTPC

***

;36/7,34Ň(-2)6

Au choix

Jambonï J?griffe

Atelier Burger

Planchaterre& merōŦ ^Ļ`[ ĹŎ

(ýAMSNCde foie grasmaisonōŦ _ļ[[ ĹŎ

SaumonDSKýmaison@JGLGQ CR APüKCcibouletteō Ŧ ]Ļ[[ ĹŎ

:-2 (Ň,322)96 DINER

MISE EN BOUCHE

Cappuccino de gaspacho

Ou

Cassolettedu chef du moment

****

PLAT

Filet mignon de porcï J? APüKC BC AF?KNGELMLQ

Ou

Gigolettede pouletfarcie et son jus au piment

BŇ)QNCJCRRC

Ou

7SNPþKCde canetteJ?OSýaux ýNGACQdouces

Accompagnements

7MSDDJý BCpommede terre& JýESKCQ(tian ouNMþJýQ)

****

FROMAGE

(ýAJGL?GQMLDPMK?EüPCōïJŇ?PBMGQCouïJŇ?QQGCRRC)

****

DESSERT DES MARIES

Au choix

-Duo BŇCLRPCKCRQ

(Parfum au choix)

-4GüACKMLRýC

(2 choux/personne)

-Les QSAPýQdu Bistrot

( Verrinede NPýQQýde fruits, macaron, entremetou parfait)

****

'?DýĻ 4?GLļ

0ŇCQQCLRGCJ
du chef   

Vinsblanc, liqueur de NþAFC, limonade, fruit)  

Rhum blanc, Jus de goyave, fruits exotiques,, 

ananas, sucrede canne, citron vert 

a NGüACQ Ŧ \ %LGK?RGML

bcĻ[[ Ĺ 88'
INCLUS

4?GLĻ C?SV KGLýP?JCQ %&%8-00)
A?DýĻ RFýĻ GLDSQGML CL @SDDCR
L?NN?EC CR JŇ?PR BC J? R?@JC

OPTION 
Vins& champagne 

üMise enNJ?AC BŇSL?KýL?ECKCLRRWNC ŗterrasseCosyŘ
ü4CRGRCQ R?@JCQ ?TCA SL CLQCK@JC BC ^ ï _ AF?GQCQassorties
üMise en place de mange deboutavec housselycra
üParasols en teckde part et BŇ?SRPC.
üDes velums BŇMPLCKCLR(selonle site de la prestationet cesNMQQG@GJGRýQ
?NPüQPCNýP?EC)

ü1GQC CL T?JCSP BC JŇCQN?AC BćL?RMGPC RWNC ŗ?K@G?LAC JMSLEC Ř
ü¿AJ?GP?EC GLBGPCAR BC JŇCQN?AC BýRCPKGLý @?PPC MS NPMHCARCSP 0)(
ü¿AJ?GP?EC BýAMP?RGD BC R?@JC
ü(ýAMP?RGML BŇ?EPýKCLR BC R?@JCŃ
ü *(ForfaitNPMNMQýñï J? A?PRCñsur unebase NPýQCLRýCdans JŇý@?SAFC
BŇýRSBC, QSNNJýKCLRJGýï J?BGDDýPCLACde AMĝRselonchoix)



MISE EN BOUCHE

Tartare de saumonaux herbes

Ou

Gratin de fruits de Merau vin blanc

****

PLAT

Magretfarcisauce champignons 

¿AP?Qýde pommes de terreet JýESKCQ

Ou

4?Týde veausauce champignons et 

sespetitsJýESKCQfarcis

Ou

Filet de loupenAPMĝRCde QýQ?KCsur 

un risotto aux JýESKCQdu soleil

****

FROMAGE

(ýAJGL?GQMLDPMK?EüPCōïJŇ?PBMGQCouïJŇ?QQGCRRC)

****

DESSERT DES MARIES

Au choix

-Duo BŇCLRPCKCRQ

(Parfum au choix)

-4GüACKMLRýC

(2 choux/personne)

-Les QSAPýQdu Bistrot

( Verrinede NPýQQýde fruits, macaron, entremetou parfait)

****

'?DýĻ 4?GLĻ

0ŇGLQR?LR
Cooking 

Cocktail MAI TAI

Ou
SoupeANGEVINE

***
Alcool?LGQý, Whisky,&GüPCenbouteille

Jus de fruits, soda
Eau KGLýP?JC

***

)%7=Ň*-2+)6

Tartare de thon et QýQ?KC

FSćRPCEP?RGLýC?ĈMJG

Nemde canard

'PüKC@PĝJýCde potironet carpaccio de foie gras

***

86)2(=Ň+0%77

Soupede melon au muscat

'PüKCd'avocatet CDDGJMAFýde morue

Tomatecerisesfarciesaux crevettes

Confiturede tomateset auberginesau cumin

***

;36/7,34Ň(-2)6

Au choix

Jambonï J?griffe

SaumonDSKýmaison@JGLGQ CR APüKCciboulette

Atelier Burger

Planchaterre& merōŦ ^Ļ`[ ĹŎ

(ýAMSNCde foie grasmaisonōŦ _Ļ[[ ĹŎ

Rhumblanc,Rhum?K@PýĻ'MGLRPC?S

Jus de citron vert frais, jus d'orange,siropde fraise)

'PýK?LR, cointreau, sucrede canne, jus de citron

bbĻ[[ Ĺ N?Ppersonne

Vins& champagne en OPTION 

c`Ļ[[ Ĺ 88'
INCLUS

4?GLĻ C?SV KGLýP?JCQ %&%8-00)
A?DýĻ RFýĻ GLDSQGML CL @SDDCR
L?NN?EC CR JŇ?PR BC J? R?@JC

OPTION 
Vins& champagne 

:-2 (Ň,322)96 DINER
c NGüACQ Ŧ ] %LGK?RGMLQ

üMise enNJ?AC BŇSL?KýL?ECKCLRRWNC ŗterrasseCosyŘ
ü4CRGRCQ R?@JCQ ?TCA SL CLQCK@JC BC ^ ï _ AF?GQCQassorties
üMise en place de mange deboutavec housselycra
üParasols en teckde part et BŇ?SRPC.
üDes velums BŇMPLCKCLR(selonle site de la prestationet cesNMQQG@GJGRýQ
?NPüQPCNýP?EC)

ü1GQC CL T?JCSP BC JŇCQN?AC BćL?RMGPC RWNC ŗ?K@G?LAC JMSLEC Ř
ü¿AJ?GP?EC GLBGPCAR BC JŇCQN?AC BýRCPKGLý @?PPC MS NPMHCARCSP 0)(
ü¿AJ?GP?EC BýAMP?RGD BC R?@JC
ü(ýAMP?RGML BŇ?EPýKCLR BC R?@JCŃ
ü *(ForfaitNPMNMQýñï J? A?PRCñsur unebase NPýQCLRýCdans JŇý@?SAFC
BŇýRSBC, QSNNJýKCLRJGýï J?BGDDýPCLACde AMĝRselonchoix)



SoupeANGEVINE

Ou

Cocktail COCO SUN

MISE EN BOUCHE

Parfait de foie graset carpaccio de magretaux noisettes

Ou

8PGNJýde saumonK?PGLýet son caviar, saladede

homardï J? TGL?GEPCRRCpamplemousse

****

PLAT

Poulardefarcie aux morilleset sasauce K?BüPC

courgetteEP?RGLýCfoie et noisettes

Ou

Filet de @¬SDsauce morilleset sespetitsJýESKCQfarcis

Ou

Filet de dauradefarciaux fines herbes, courgetteau citron et olives 

sauce Q?DP?LýC

****

FROMAGE

(ýAJGL?GQMLQDPMK?EüPC(?PBMGQCĻïJŇ?QQGCRRCou buffet )

****

DESSERT DES MARIES
Au choix

-Duo BŇCLRPCKCRQ

(Parfum au choix)

-4GüACKMLRýC

(2 choux/personne)

-Les QSAPýCQdu Bistrot

( Verrinede NPýQQýde fruit,macaron,entremetou parfait)

****

'?DýĻ 4?GLĻ

La table 
d'honneur

\[ NGüACQ Ŧ ^ %LGK?RGMLQ

'PýK?LR, cointreau, sucrede canne, jus de citron

Rhumpaille, nectar d'abricot, siropde coco

d[Ļ[[ Ĺ 88'
INCLUS

4?GLĻ C?SV KGLýP?JCQ %&%8-00)
A?DýĻ RFýĻ GLDSQGML CL @SDDCR
L?NN?EC CR JŇ?PR BC J? R?@JC

OPTION 
Vins& champagne 

:-2 (Ň,322)96 DINER

***
Alcool?LGQý, Whisky &GüPCenbouteille

Jus de fruits, sodas
Eau KGLýP?JC

***

)%7=Ň*-2+)6

Tartare de JýESKCQ

MouleEP?RGLýC?ĈMJG

Croquette de AüNCQ

Mini @MSAFýCaux champignons

Macaron de AFüTPCfrais
***

86)2(=Ň+0%77

Mousse de AFüTPC, cibouletteet asperges

Mousse de petitspoisï J? KCLRFC CRnuageau Reblochon

Tartare de Boeuf

Tomatecerisesfarciesaux crevettes

Kiwis & saumonDSKý, fromagefraisï J?ciboulette

***

;36/7,34Ň(-2)6
Au choix

Jambonï J?griffe

Atelier Burger

SaumonDSKýmaison@JGLGQ CR APüKCciboulette

Planchaterre& mer

(ýAMSNCde foie grasmaison

üMise enNJ?AC BŇSL?KýL?ECKCLRRWNC ŗterrasseCosyŘ
ü4CRGRCQ R?@JCQ ?TCA SL CLQCK@JC BC ^ ï _ AF?GQCQassorties
üMise en place de mange deboutavec housselycra
üParasols en teckde part et BŇ?SRPC.
üDes velums BŇMPLCKCLR(selonle site de la prestationet cesNMQQG@GJGRýQ
?NPüQPCNýP?EC)

ü1GQC CL T?JCSP BC JŇCQN?AC BćL?RMGPC RWNC ŗ?K@G?LAC JMSLEC Ř
ü¿AJ?GP?EC GLBGPCAR BC JŇCQN?AC BýRCPKGLý @?PPC MS NPMHCARCSP 0)(
ü¿AJ?GP?EC BýAMP?RGD BC R?@JC
ü(ýAMP?RGML BŇ?EPýKCLR BC R?@JCŃ
ü *(ForfaitNPMNMQýñï J? A?PRCñsur unebase NPýQCLRýCdans JŇý@?SAFC
BŇýRSBC, QSNNJýKCLRJGýï J?BGDDýPCLACde AMĝRselonchoix)



Cocktail PLANTEUR

Ou

Cocktail KIWINI

22 pieces - 4 Animations incluses

Rhumblanc, Jus de mangue, goyave, fruit de la passion, 

ananas, sucrede canne, citron vert 

Vodka, jus de citron, jus d'orange, siropde kiwi
Garden
party

b`Ļ[[ Ĺ 88'
INCLUS

4?GLĻ C?SV KGLýP?JCQ %&%8-00)
A?DýĻ RFýĻ GLDSQGML CL @SDDCR
L?NN?EC CR JŇ?PR BC J? R?@JC

OPTION 
Vins& champagne 

:-2 (Ň,322)96 DINATOIRE

***

Alcool?LGQý, Whisky &GüPCenbouteille

Jus de fruits, sodas

Eau KGLýP?JC

***

)%7=Ň*-2+)6

Tartare de JýESKCQ

Moule EP?RGLýC?ĈMJG

Croquette de AüNCQ

Mini @MSAFýCaux champignons

Macaron de AFüTPCfrais

***

86)2(=Ň+0%77

Mousse de AFüTPC, cibouletteet asperges

Mousse de petitspoisï J? KCLRFC CRnuageau Reblochon

Tartare de Boeuf

Tomatecerisesfarciesaux crevettes

Kiwis & saumonDSKý, fromagefraisï J?ciboulette

***

;36/7,34Ň(-2)6

SaumonDSKýmaison@JGLGQ CR APüKCciboulette

µCUTTING

Jambon-@ýPGOSCdu TERUEL BýAMSNýsur socle

Pain tomate

****

TERROIR

Atelier aux 3 foiesgras

( Pimentd'Espelette, Figue, Tradition )

****

PLANCHA

Brochette de canard aux ýNGACQdouces

Brochette de @¬SDK?PGLýCQ

Crevette K?PGLýCQ

Gambas

Turban courgetteparmesan Champignon estragon

****

COMPTOIR DU FROMAGER 

(ýAJGL?GQMLQDPMK?EüPCde nosPýEGMLQ

****

DESSERT DES MARIES

Duo BŇCLRPCKCRQ

(Parfum au choix : chocolat, fraise, framboise, 

mangue/passion)

Ou

4GüACKMLRýC

(2 choux/personne)

****

'?DýĻ 4?GLĻ

;36/7,34Ň(-2)6

üMise enNJ?AC BŇSL?KýL?ECKCLRRWNC ŗterrasseCosyŘ
ü4CRGRCQ R?@JCQ ?TCA SL CLQCK@JC BC ^ ï _ AF?GQCQassorties
üMise en place de mange deboutavec housselycra
üParasols en teckde part et BŇ?SRPC.
üDes velums BŇMPLCKCLR(selonle site de la prestationet cesNMQQG@GJGRýQ
?NPüQPCNýP?EC)

ü1GQC CL T?JCSP BC JŇCQN?AC BćL?RMGPC RWNC ŗ?K@G?LAC JMSLEC Ř
ü¿AJ?GP?EC GLBGPCAR BC JŇCQN?AC BýRCPKGLý @?PPC MS NPMHCARCSP 0)(
ü¿AJ?GP?EC BýAMP?RGD BC R?@JC
ü(ýAMP?RGML BŇ?EPýKCLR BC R?@JCŃ
ü *(ForfaitNPMNMQýñï J? A?PRCñsur unebase NPýQCLRýCdans JŇý@?SAFC
BŇýRSBC, QSNNJýKCLRJGýï J?BGDDýPCLACde AMĝRselonchoix)



La pause

gourmande

Cocktail PLANTEUR

Ou

SoupeANGEVINE

b NGüACQ Ŧ ] %LGK?RGMLQ

Rhumblanc, Jus de mangue, goyave, fruit de la passion, 

ananas, sucrede canne, citron vert 

'PýK?LRĻAMGLRPC?S, sucrede canne, jus de citron

ENTREE

Toast de campagneQSPKMLRýde foie grasmaisonet saAMKNMRýC

d'ognonsaux figues.

Terrine de truitesQ?SKMLýCQau AFüTPC.

Tomatesurprise au crabeet ananasvictioria.

Tartare de saumongingembresojaet huiled'olive.

***

PLAT CHAUD

PlanchaEý?LRC

1 Brochette de magretpommeK?PGLýCQau 

pimentd'Espelette.

1 Brochette d'aiguillettesde canard au foie frais.

1 Brochette de gambasananasau safrandes ćJCQ.

1?P?ćAFüPCde JýESKCQet pommesPđRGCQĻ APüKC BCciboulette.

****

FROMAGE

(ýAJGL?GQMLQDPMK?EüPC(ardoiseouïJŇ?QQGCRRC)

***

DESSERT DES MARIES

Au choix

-Duo BŇCLRPCKCRQ

(Parfum au choix)

-4GüACKMLRýC

(2 choux/personne)

-Les QSAPýQdu Bistrot

(Verrinede NPCQQýde fruits, macaron, entremetou parfait)

b[Ļ[[ Ĺ 88'
INCLUS

4?GLĻ C?SV KGLýP?JCQ %&%8-00)
A?DýĻ RFýĻ GLDSQGML CL @SDDCR
L?NN?EC CR JŇ?PR BC J? R?@JC

OPTION 
Vins& champagne 

:-2 (Ň,322)96 DINATOIRE

Alcool?LGQý, Whisky &GüPCenbouteille
Jus de fruits, sodas

Eau KGLýP?JC
***

)%7=Ň*-2+)6

Tartare de JýESKCQ

MouleEP?RGLýC?ĈMJG

Macaron de AFüTPCfrais

86)2(=Ň+0%77

Soupede melon au muscat

Mousse de petitspoisï J? KCLRFC CRnuageau Reblochon

Tomatecerisesfarciesaux crevettes

Kiwis & saumonDSKý, fromagefraisï J?ciboulette

;36/7,34Ň(-2)6

Au choix

Jambonï J?griffe

Atelier Burger

Planchaterre& merōŦ ]ļ`[ ĹŎ

(ýAMSNCde foie grasmaisonōŦ ]ļ[[ ĹŎ

SaumonDSKýmaison@JGLGQ CR APüKCcibouletteōŦ ]Ļ[[ ĹŎ

***

üMise enNJ?AC BŇSL?KýL?ECKCLRRWNC ŗterrasseCosyŘ
ü4CRGRCQ R?@JCQ ?TCA SL CLQCK@JC BC ^ ï _ AF?GQCQassorties
üMise en place de mange deboutavec housselycra
üParasols en teckde part et BŇ?SRPC.
üDes velums BŇMPLCKCLR(selonle site de la prestationet cesNMQQG@GJGRýQ
?NPüQPCNýP?EC)

ü1GQC CL T?JCSP BC JŇCQN?AC BćL?RMGPC RWNC ŗ?K@G?LAC JMSLEC Ř
ü¿AJ?GP?EC GLBGPCAR BC JŇCQN?AC BýRCPKGLý @?PPC MS NPMHCARCSP 0)(
ü¿AJ?GP?EC BýAMP?RGD BC R?@JC
ü(ýAMP?RGML BŇ?EPýKCLR BC R?@JCŃ
ü *(ForfaitNPMNMQýñï J? A?PRCñsur unebase NPýQCLRýCdans JŇý@?SAFC
BŇýRSBC, QSNNJýKCLRJGýï J?BGDDýPCLACde AMĝRselonchoix)



Les petits 
plus... 

7RýCOM SON TRAITEUR 
795 rue albert camus  31190 AUTERIVE
RCS RCS538463084 NAF 8230Z

06.63.09.61.95

contact@onlyevent.fr



BAR A BURGER 
2 NGüACQ/pers

× 6ý?JGQ?RGMLï J?planchade burgers

× Au cheddar, @¬SD, oignonsrouges et sauce barbecue

× Alternative de burger au cabillaud

× Option Burger D?øMLRossini (foie grasfraisNMþJý) QSNNJýKCLRō\ļ[[ ĹŎ

Les 
ateliers
Q?JýQ

BAR Á TATARE 
2 NGüACQ/pers

× Saumonau citron confit et gingembre

× Saumonsauce sojaet QýQ?KCnoir

× Saint-jacquesau gingembrefrais

× Tartare de thon au combawa

× Tartare de thon avocatet yuzu

× Tartare de thon coco et citron vert

BAR Á VIANDE 
2 NGüACQ/pers

× Tartare de &¬SD

× Carpaccio de veau

× Carpaccio de @¬SDK?PGLý

× Brochettes de @¬SDïl'emmental

× Aiguillette de porcau miel

00000

BAR Á:)0398¿7CHAUDS 
2 NGüACQ/pers

× 'PüKC BClentillesavec uneýKSJQGMLde bacon

× 'PüKC BCpoivronau basilic

× 'PüKC BCpetitspoisau lard EPGJJý

× 'PüKC BCpotimarronaux ýAJ?RQde AFñR?GELC(selonsaison)

BAR Á SMOOTHIES
2 NGüACQ/pers

× Aux JýESKCQdu sud

× Avocatau pimentd'espeletteet pamplemousserose

× tomatecitron et AýJCPG

× Kiwi orange

× Melon menthe

× Bananapple

BAR A BRUCHETTAS 
2 NGüACQ/pers

× JambonSerrano et figuesNMþJýCQ

× PoivronEPGJJý, courgettePñNýCet tomatesQýAFýCQ

× Chorizo et poivronEPGJJý

× Jambonde Parmeet ricotta

× Sardines K?PGLýCQau citron vert et ýAF?JMRCQ

× PoivronEPGJJýet feta

A partirBC `Ļ`[ Ĺ



BAR Á FRAISE 
2 NGüACQ/pers

× Brochette de fraise 

× Tartare de fraise

× Carpaccio de fraise 

× *P?GQC ïJŇ?LEJ?GQC

Les 
ateliers
QSAPýQ

BAR Á FRUITS
1 NGüACQ/pers

× %RCJGCP ï @PMAFCRRC BC DPSGRQ

× ïAMKNMQývousKþKC

× Assortimentde sauce 

× Chocolat-Caramel-Fromage blanc  

BAR Á POP CORN
2 boitesde 45 g /pers

× 'MKNRMGP ï NMN AMPL ?TCA ACQ AMPLCRQ

× 7?Jý Ɔ QSAPý

0

BAR Á PANNA COTTA
3 NGüACQ/pers

× 4?LL? AMRR? A?A?MĻ LMSE?RGLC ï J? A?A?FSüRC

× 4?LL? AMRR? ï J? T?LGJJC CR DPSGRQ CVMRGOSCQ

× 4?LL? AMRR? T?LGJJýC ?SV DP?GQCQĻ APSK@JC ?SV ?K?LBCQ

× Panna cotta aux fruits de la passion, crumble aux amandes

BAR Á BARBA Á PAPA 
2 NGüACQ/pers

Barbeï N?N?NPýN?PýCdevant

vouset servieenBGPCAR ïvosconvives !

BAR Á CREPES 
2 NGüACQ/pers

× 4PýN?P?RGMLCR QCPTGAC BC APþNCQQSAPýCQ& garniesï J?convenancedes convives.

confiture, beurre, sucre, beurre de A?A?FSüRC, chocolatfonduou Nutella, caramel beurre Q?JýĻ APüKC 'F?LRGJJW

.

Á partirBC _Ļ[[ Ĺ

2ŇFýQGRCXN?Q ï LMSQ AMLQSJRCP NMSP
BŇ?SRPCQsouhaits 

BAR Á RAFFRAÎCHISEMENTS
BOISSONS EN LIBRE SERVICE DANS  FONTAINES AVEC ROBINETS

( Mojito sans alcool, Ice8C? EJ?Aý 1?GQMLĻ )?SV DPSGRýCQĻ 'GRPMLL?BCé) 



Les NŇRGRQ
bouts
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A TABLE 

][Ļ[[Ĺ 88'
INCLUS 

)?S KGLýP?JCĻ HSQ BC DPSGR Ɔ QMB?
N?GL L?NN?EC BCQ R?@JCQ CL GLRGQQýĻ

JŇ?PR BC J? R?@JC

0)7 4Ň8-87 &3987
)286¿)

Assiettede charcuterie

Ou

Saladekid AMKNMQýC

****

PLAT

Escalope de dindeN?LýCet gratin dauphinois

Ou

Cuisse de pouletfermierPđRGaux herbeset pommes sarladaises

Ou

Burger enassietteAMKNMQýC

****

DESSERT

Moelleuxau chocolat

Ou

Suggestiondu moment

OU

MENU ENFANT IDENTIQUE AUX PARENTS  

Menu du dîner choisi (1/2 portion) Prix/ enfant = moitié prix du 

menu adulte



)%7=Ň*-2+)6

Petit DCSGJJCRýaux saucisses

Mini Pizza

Mini quiche

LE COMPTOIR 

PlancheBC AF?PASRCPGC QSP A?L?NýQ

(Jambonde pays, jambonblanc, saucisson)

Mini hamburger au cheddar

'%2(=Ň4%68=

'PüKC A?R?J?LC

+ñRC?Schocolat

Saladede fruitt

BUFFET

][Ļ[[Ĺ 88'
INCLUS 

)?S KGLýP?JCĻ HSQ BC DPSGR Ɔ QMB?
pain nappage des buffets en nappe GLRGQQý, 

JŇ?PR BC J? R?@JC

0)7 4Ň8-87 &3987



Le 
Lendemain

7RýCOM SON TRAITEUR 
795 rue albert camus  31190 AUTERIVE
RCS RCS538463084 NAF 8230Z

06.63.09.61.95

contact@onlyevent.fr


